
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Werte Kunden, Freunde und Geschäftspartner, 
 
wir stellen uns vor und möchten Sie über unsere Aktivitäten 2026 informieren. 
 
Wir sind eine Obst & Gemüse Gärtnerei in Wien 11 – Kaiserebersdorf, welche nun  
in der 3. Generation von unserer Familie Jakubek geführt wird. 
 
Unsere Spezialität umfasst die seit vielen Jahren gepflegte Baumkultur in unserem 
Obstgarten von verschiedensten Sorten im Bereich Kern- und Steinobst. 
 
Weiters sorgen wir stets für frisches Gemüse aus unseren Gewächshäusern und 
Freiland. 
 
Eines können wir Heute und in Zukunft mit Sicherheit garantieren: 
 
„Bei uns wächst alles – wie es die Natur vorsieht – nur in der Erde!“ 
 
Dadurch zählt der Besuch & Einkauf bei all unseren Kunden sowie auch 
Lehrausgänge von Kindergärten & Schulen von großer Beliebtheit.  
 
Die beigelegten Termine unserer Themen-Schwerpunkte können aufgrund Reifezeit 
und Verfügbarkeit ein wenig abweichen, jedoch versuchen wir alle unsere Kunden 
durch unsere Webseite www.gaertnerei-jakubek.at sowie auf Facebook und 
Instagramm am laufenden zu halten. 
 
 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch in unserer Gärtnerei! 
 
Gärtnerische Grüße 
 
Regina und Gerhard Jakubek 

 
  
 
    

TERMINE – VERANSTALTUNGEN 2026  

Gärtnerei Jakubek 
Frisches Obst und Gemüse 

 direkt von Ihrem Gärtner 
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Inhalt - Vorteile - Ziele

* Lebendiges Lernen in unserer Gärtnerei

* Einblick und Wertschätzung in die Landwirtschaft

* Alle dürfen aktiv mitarbeiten und müssen nicht nur zuhören

* Umgang, Verarbeitung und Verkostung von Obst, Gemüse und Kräutern

* Programm angepasst an Alterstufe und Zielgruppe

* Lehrausgänge können saisonabhängig kombiniert und erweitert werden

* Gruppengröße mind. 10 Personen

* Dauer des Lehrausganges variable je nach Vereinbarung

Lehrausgänge Frühjahr

* Blütenschau im Obstgarten

* Oster - Basteln

* Muttertag - Kräutertöpfe

* Kräutertöpfe - Kräuteröle

* Gesunde Jause (Kräuteraufstiche / Smoothie)

* Vatertag (Pfanzentöpfe)

* Pfanzentöpfe (Kräuter, Paprika etc.)

Lehrausgänge Sommer

* Ernte Obst-Gemüse-Kräuter

* Bezirks Ferienspiel

Lehrausgänge Herbst/Winter

* Apfel & Birnen Ernte, Kartoffel, Karotte, Kürbis

* Halloween Kürbis schnitzen

* Laternenfest

* Weihnachtsgestecke

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

Gärtnerei JAKUBEK

LEHRAUSGÄNGE 2026

Schon seit vielen Jahren veranstalten wir 

Lehrausgänge - Exkursionen - Workshops

für Kinder, Schüler, Jugendliche und Erwachsene.

Verschiedene Programme / Themen saisonabhängig von Frühjahr bis Winter
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Thema: Blütenschau im Obstgarten

Termine: ca. Ende März - Ende April

Dauer: 1,5 - 2 Stunden

Kosten: 7,00 Euro pro Kind / Schüler

Selbst mitzubringen:

Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

Anschließend werden wir in der Gruppe gemeinsam Jungzwiebel in 

Töpfe  einsetzen.

LEHRAUSGANG - FRÜHJAHR 2026

Die mit zartrosa  und weißen Blüten  besetzten Obstbäume sind in 

unserer Gärtnerei schon von weit her zu sehen und runden das 

betrachten mit herrlichem Duft  ab.

Ein unvergessliches Blütenspektakel  auf rund 2 Hektar quer durch 

unseren Obstgarten für Klein und Groß!
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Thema: OSTER - BASTELN

Termine: Mo. 02.03.2026 - Do. 02.04.2026

Dauer: 1,5 - 2 Stunden

Kosten: 8,00 Euro pro Kind / Schüler

Alljährlich zu Ostern gestalten wir gemeinsam

* Oster - Gestecke

* Türkränze

* Palmkätzchen - Sträuße

Selbst mitzubringen:

Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

Schokohasen für "Osterhasen - Suche"

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

Es besteht auch die Möglichkeit einer "Osterhasen - Suche"  in 

unserem herrlich mit Blüten versetzen Obstgarten.

LEHRAUSGANG - FRÜHJAHR 2026

Palmsonntag 29. März 2026

Ostersonntag 05. April 2026
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Thema: MUTTERTAG

Termine: 27.04.2026 - 08.05.2026

Dauer: 1,5 - 2 Stunden

Kosten: 8,00 Euro pro Kind / Schüler

Schwerpunkt dieses Lehrganges ist das Einsetzen  von Kräutertöpfen .

Selbst mitzubringen:

Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

LEHRAUSGANG - FRÜHJAHR 2026

Sonntag 10.05.2026 ist Muttertag!

Mit viel Kreativität  und Liebe  Basteln wir gemeinsam ein 

unvergessliches Muttertagsgeschenk .
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Thema: Kräutertöpfe / Kräuteröle

Termine: 27.04.2026 - 05.06.2026

Dauer: ca. 2 Stunden

Kosten: 8,00 Euro pro Kind / Schüler

Selbst mitzubringen:

Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

Bei Kräuteröl 1 Einmachglas 100-150ml mit Deckel pro Kind / Schüler

2 L Sonnenblumenöl pro Gruppe (15 Kinder)

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

LEHRAUSGANG - FRÜHJAHR 2026

Schwerpunkt dieses Lehrganges ist die Verarbeitung  von 

verschiedenen Kräutern  für die tägliche Küche.

Als Kräutertopf  oder auch als Kräuteröl  sorgen diese für frischen Duft 

und Beliebtheit in jeder Küche beim Kochen.
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Thema: GESUNDE JAUSE

Termine: 27.04.2026 - 31.08.2026

Dauer: 2 - 3 Stunden

Kosten: 8,00 Euro pro Kind / Schüler

Selbst mitzubringen:

Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

Bei Kräuteraufstrich 250gr Topfen pro Gruppe (15 Kinder)

1 Scheibe Brot pro Kind / Schüler

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

LEHRAUSGANG - FRÜHJAHR 2026

Eine gesunde Jause  mit Kräuteraufstrichen  oder ein Smoothie 

bestehend aus Früchten und Kräutern für die gesunde Ernährung.

Für die Herstellung der Jause Ernten  wir gemeinsam je nach Reife und 

Verfügbarkeit frisch aus unserem Garten diverse Kräuter  oder 

verschiedene saisonale Früchte .
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Thema: VATERTAG - Pflanzentöpfe

Termine: 01.06.2026 - 12.06.2026

Dauer: 1,5 - 2 Stunden

Kosten: 8,00 Euro pro Kind / Schüler

Selbst mitzubringen:

Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

LEHRAUSGANG - FRÜHJAHR 2026

Schwerpunkt dieses Lehrganges ist das Einsetzen  von verschiedenen 

Jungpflanzen  (Chili, Paprika)  in Töpfen.

Mit viel Kreativität  und Liebe  Basteln wir gemeinsam ein 

unvergessliches Vatertagssgeschenk .

Sonntag 14.06.2026 ist Vatertag!
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Thema: Kräuter - Pflanzentöpfe

Termine: 04.05.2026 - 26.06.2026

Dauer: ca. 2 Stunden

Kosten: 8,00 Euro pro Kind / Schüler

Selbst mitzubringen:

Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

LEHRAUSGANG - FRÜHJAHR 2026

Schwerpunkt dieses Lehrganges ist das Einsetzen  von verschiedenen 

Jungpflanzen  (Chili, Paprika)  oder verschiedene  Kräuter 

(Liebstöckl, Salbei, Petersilie, etc.)  in Töpfen.

9 / 19

http://www.gaertnerei-jakubek.at/
mailto:office@gaertnerei-jakubek.at
mailto:office@gaertnerei-jakubek.at


Thema: ERNTE Obst - Gemüse - Kräuter

Termine: Juli & August 2026

Dauer: 2 – 3 Stunden

Kosten: ab 8 Euro pro Kind / Schüler

Selbst mitzubringen:

Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

Bei Kräuteraufstrich 250gr Topfen pro Gruppe (15 Kinder)

1 Scheibe Brot pro Kind / Schüler

Bei Kräuteröl 1 Einmachglas 100-150ml mit Deckel pro Kind / Schüler

2 L Sonnenblumenöl pro Gruppe (15 Kinder)

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

LEHRAUSGANG - SOMMER 2026

Zu diesem Thema Ernten  wir je nach Reife und Verfügbarkeit frisch aus 

unserem Obstgarten verschiedenes Steinobst  und saisonales Gemüse 

vom Freiland und aus unseren Gewächshäusern.

Verarbeitung von diversen Kräutern  aus unserem riesigen 

Kräutergarten als Dekoration  und auch als Jause .

10 / 19

http://www.gaertnerei-jakubek.at/
mailto:office@gaertnerei-jakubek.at
mailto:office@gaertnerei-jakubek.at


Thema: BEZIRKS-FERIEN-SPIEL

Termine: AUGUST 2026

Dauer: 1,5 – 2 Stunden

Kosten: für Kinder mit Ferienspielpass ist der Eintritt frei

für Erwachsene 6 Euro

Selbst mitzubringen:

Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

LEHRAUSGANG - SOMMER 2026

Viele Jahre sind wir Partner beim Bezirksferienspiel – Simmering 

spielt .

Zu den vorgegebenen Terminen die im Ferienspielpass  angeführt sind 

ernten wir je nach Reife und Verfügbarkeit frisch aus unserem Obstgarten

verschiedene Früchte  und Gemüse  aus unseren Gewächshäusern.

Anschließendes  Basteln  und Verarbeitung von diversen  Kräutern

als Dekoration  für ein Natur-Mobile .
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Thema: APFEL & BIRNE ERNTE

Termine: September – November 2026

Dauer: ca. 2 Stunden

Kosten: 8 Euro pro Kind / Schüler

Selbst mitzubringen:

Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

LEHRAUSGANG - HERBST & WINTER 2026

Zu diesem Thema Ernten  wir je nach Reife und Verfügbarkeit 

verschiedene

Apfel & Birnen Sorten  aus unserem Obstgarten.

Zusätzlich Ernten  wir auch je nach Reife und Verfügbarkeit Kürbisse, 

Karotten, Kräuter und Kartoffeln .

Auf Wunsch und nach Vereinbarung ist am Ende eines Lehrganges ein 

kleines Lagerfeuer  gegen Aufpreis möglich.
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Thema: Halloween – Kürbis schnitzen

Termine: ab Mitte Oktober 2026 jeweils Vormittag oder Nachmittag

Dauer: 1,5 – 2 Stunden

Kosten: ab 8 Euro pro Kind / Schüler

Selbst mitzubringen:

Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

LEHRAUSGANG - HERBST & WINTER 2026

HALLOWEEN Samstag 31.10.2026

Lustiges & Gruseliges Halloween – Kürbis schnitzen  für Klein & Groß!

Auf Wunsch ist auch ein anschließendes kleines Lagerfeuer  gegen 

Aufpreis möglich.

Auch für Privat – Gruppen ab 10 Personen möglich.
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Thema: LATERNEN – FEST

Termine: Mo. 02.11. – Fr. 13.11.2026

Dauer: 1,5 – 2 Stunden (Bei Dämmerung, Abendveranstaltung)

Kosten: ab 10 Euro pro Kind + 1 Begleitperson

Selbst mitzubringen:

Grillwürstel, Gebäck und Ketchup für Lagerfeuer

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

LEHRAUSGANG - HERBST & WINTER 2026

Alle Jahre veranstalten wir Laternenfeste für Kindergärten .

Mit Gesang  und Laterne  marschieren wir gemeinsam durch unsere 

Gärtnerei. Beim anschließenden Lagerfeuer  individuelles Programm mit 

Gesang möglich.

Kinderpunsch  und Folienkartoffeln  beim Lagerfeuer im Preis 

inkludiert.

Auch für Privat – Gruppen ab 10 Personen möglich.
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Thema: Weihnachtsgestecke & Adventkränze

Termine: Mo. 23.11. – Mi. 23.12.2026

Dauer: 1,5 – 2 Stunden

Kosten: ab   8 Euro pro Kind / Schüler (Gesteck, Mobile, Zapfen)

ab 15 Euro pro Kind / Schüler (Kranz)

* Weihnachtsgestecke  oder Adventkränze

*  Advent Mobile  oder Advent Zapfen

Selbst mitzubringen:

Kerzen, Kinderjause, 1 Tragetasche pro Kind / Schüler

GÄRTNEREI JAKUBEK Anfragen & Reservierungen

Meidlgasse 70, 1110 Wien

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

www.gaertnerei-jakubek.at Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

office@gaertnerei-jakubek.at Email: office@gaertnerei-jakubek.at

Auch für Privat – Gruppen ab 10 Personen möglich.

LEHRAUSGANG - HERBST & WINTER 2026

1. Adventsonntag am Sonntag 29. November 2026

Rechtzeitig zur Weihnachtszeit  verwandeln wir unser Gewächshaus in 

eine riesige Bastelstube!

Bestehend aus reinen Naturmaterialien  basteln wir gemeinsam
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Zielgruppe: Kinder ab 4 Jahren

Jugendliche oder junge Erwachsene bis max. 21 Jahre

Inhalt:

* Lebendiges Lernen auf dem Bauernhof

* Einblick in die Landwirtschaft

* Kinder und Jugendliche dürfen aktiv mitarbeiten und müssen nicht nur zuhören

* Programm angepasst an die Zielgruppe

Lehrausgang:

* Gruppengröße mind. 8 Personen

* Dauer mind. 3 Unterrichtseinheiten zu je 50 Minuten (z.B. v. 09-11:30)

* für alle Altersstufen möglich (Kindergarten bis Abschluss der Schulausbildung)

* Verkostungsmöglichkeiten

Tauschen Sie das Klassenzimmer gegen die freie Natur, den Acker, 

die Wiese und den Wald.

Wir sind Partner des Ländlichen Fortbildungsinstitutes (LFI) und 

bieten zum Projekt „Schule am Bauernhof“ 

folgende Lehrausgänge an.

Schule am Bauernhof 

ist lernen , erfahren  und  begreifen .
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Programm: Gesunde Jause aus frischen Kräutern

Zielgruppe:

Dauer: 3 Unterrichtseinheiten zu je 50 Minuten (2,5 Std.)

Kosten: 8 Euro pro Kind / Schüler

Nähere Auskünfte und Anmeldungen bitte telefonisch an

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

Elementarstufe (Kindergarten)

Primarstufe / Schulstufe 1 - 4

Sekundarstufe I / Schulstufe 5 - 8

Sekundarstufe II / Schulstufe 9 - 14

Sonderschulen

(allgemeine Sonderschulen sowie spezielle Einrichtungen für blinde 

Kinder, für gehörlose Kinder, für Kinder mit erhöhtem Förderbedarf, 

für 27 sehbehinderte Kinder, für hörgeschädigte Kinder, für 

sprachgestörte Kinder, für körperbehinderte Kinder; 

Sondererziehungsschulen)

Inklusive Regelschulen

Neben dem Ernten und dem Zubereiten eines Aufstrichs, lernen die Kinder mehr 

über verschiedene Kräuter und deren Wirkung.

Schule am Bauernhof 

ist lernen , erfahren  und  begreifen .

Tauschen Sie das Klassenzimmer gegen die freie Natur, den Acker, 

die Wiese und den Wald.

Wir sind Partner des Ländlichen Fortbildungsinstitutes (LFI) und 

bieten zum Projekt „Schule am Bauernhof“ 

folgende Lehrausgänge an.

Die Kinder können im Kräutergarten verschiedene Kräuter ernten, anfassen und 

den besonderen Duft der Kräuter kennenlernen.

Zusammen wird ein schmackhafter Aufstrich aus den frischen Kräutern zubereitet 

für die anschließende gesunde Jause.
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Programm: Wir Ernten, Verarbeiten und Verkosten Apfel und Birne

Zielgruppe:

Dauer: 3 Unterrichtseinheiten zu je 50 Minuten (2,5 Std.)

Kosten: 8 Euro pro Kind / Schüler

Nähere Auskünfte und Anmeldungen bitte telefonisch an

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

Elementarstufe (Kindergarten)

Primarstufe / Schulstufe 1 - 4

Sekundarstufe I / Schulstufe 5 - 8

Sekundarstufe II / Schulstufe 9 - 14

Sonderschulen

(allgemeine Sonderschulen sowie spezielle Einrichtungen für blinde 

Kinder, für gehörlose Kinder, für Kinder mit erhöhtem Förderbedarf, 

für 27 sehbehinderte Kinder, für hörgeschädigte Kinder, für 

sprachgestörte Kinder, für körperbehinderte Kinder; 

Sondererziehungsschulen)

Inklusive Regelschulen

Anschließend gibt es eine Verkostung des geernteten Obst und es werden 

verschiedene Smoothies zubereitet.

Schule am Bauernhof 

ist lernen , erfahren  und  begreifen .

Tauschen Sie das Klassenzimmer gegen die freie Natur, den Acker, 

die Wiese und den Wald.

Wir sind Partner des Ländlichen Fortbildungsinstitutes (LFI) und 

bieten zum Projekt „Schule am Bauernhof“ 

folgende Lehrausgänge an.

Äpfel und Birnen werden im Obstgarten geerntet. Dabei lernen die Kinder mehr 

über die Obstbäume und was es mit den verschiedenen Apfelsorten und Reifezeiten 

auf sich hat. Die Früchte werden danach aufgeschnitten und die verschiedenen 

Teile der Frucht werden erklärt.
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Programm: Wir Ernten Herbstfrüchte

(Apfel, Birne, Karotte, Kartoffel, Kürbis)

Zielgruppe:

Dauer: 3 Unterrichtseinheiten zu je 50 Minuten (2,5 Std.)

Kosten: 8 Euro pro Kind / Schüler

Nähere Auskünfte und Anmeldungen bitte telefonisch an

Fr. Regina Jakubek +43 676 477 31 68

Hr. Gerhard Jakubek +43 660 365 70 44

Elementarstufe (Kindergarten)

Primarstufe / Schulstufe 1 - 4

Sekundarstufe I / Schulstufe 5 - 8

Sekundarstufe II / Schulstufe 9 - 14

Sonderschulen

(allgemeine Sonderschulen sowie spezielle Einrichtungen für blinde 

Kinder, für gehörlose Kinder, für Kinder mit erhöhtem Förderbedarf, 

für 27 sehbehinderte Kinder, für hörgeschädigte Kinder, für 

sprachgestörte Kinder, für körperbehinderte Kinder; 

Sondererziehungsschulen)

Inklusive Regelschulen

Hier können die Kinder mit Spaten, Mistgabeln und Schaufeln in der Erde graben 

und so die Feldfrüchte ernten. Zum Schluss bekommt jedes Kind etwas von der 

Ernte mit nach Hause.

Schule am Bauernhof 

ist lernen , erfahren  und  begreifen .

Tauschen Sie das Klassenzimmer gegen die freie Natur, den Acker, 

die Wiese und den Wald.

Wir sind Partner des Ländlichen Fortbildungsinstitutes (LFI) und 

bieten zum Projekt „Schule am Bauernhof“ 

folgende Lehrausgänge an.

Im Obstgarten werden Äpfel und Birnen geerntet. Dabei lernen die Kinder mehr 

über die Obstbäume und was es mit den verschiedenen Apfelsorten auf sich hat. 

Am Acker werden gemeinsam Karotten, Kartoffeln und Kürbisse geerntet.

19 / 19


